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Två 6,10 € / fyra 11,60 € / åtta 22,00 € / alla 32,00 €
Två tapas är en bra förrätt, fyra är en generös förrätt 
och åtta motsvarar en varmrätt
Two 6,10 € / four 11,60 € / eight 22,00 € / all 32,00 €
Two mini starters make a nice appetizer, four make a 
generous appetizer and eight make a main course

Chevre L, G  
Getost och valnötskompott
Goat’s cheese and walnut compote

Salmon L, G

Gravlax smaksatt med 
farinsocker, potatissallad 
Gravlax seasoned with salt and 
brown sugar, potato salad

Beef L, G 
Pepprad oxstek och dijonmajonnäs
Peppered beef roast and 
dijon mayonnaise

Dolmas G  
Vinbladsdolmar med tzatziki
Wine leaf dolmades with tzatziki

Chicken L, G  
Stekt kyckling och harissa
Fried chicken and harissa

Caprese G  
Liten tomatsallad med mozzarella 
Small tomato and mozzarella salad

Lapland L
Rökt renmousse och skärgårdsbröd
Smoked reindeer mousse and malt bread

Bratwurst L, G

Grillad äkta bratwurst 
och surkål med chili
Grilled bratwurst and 
sauerkraut with chili

Serrano L, G

Serranoskinka och tapasgrönsaker
Serrano ham and vegetable tapas

Halloumi G  
Grillad halloumiost och diablesylt
Grilled halloumi cheese and diable jam

Caesar shrimps L, G  
Räkor och parmesan med 
caesardressing
Shrimps and parmesan, Caesar dressing

Patatas bravas G  
Rostade potatisklyftor smaksatta med 
eldig chili och serverade med tzatziki
Potato wedges roasted with 
hot chili and served with tzatziki

Beef salad L, G 13,20 €
Pepprad oxstek, grönsakspickles, 
körsbärstomater, rödlök och dijonmajonnäs 
Peppered roast beef, vegetable pickles, 
cherry tomatoes, red onion and dijon mayonnaise

Old-fashioned Chicken Salad 13,90 €  
Grillad kyckling, rostad lök, Rhode Islandsås, mozzarella och bacon
Grilled chicken, roasted onion, Rhode Island dressing, 
mozzarella cheese and crisp bacon

Chevre salad L, G 13,80 €   
Gratinerad getost, vattenmelon, valnötskompott och basilikavinägrett
Gratinated goat’s cheese, watermelon, walnut compote and basil vinaigrette

French onion soup VL 8,50 €  
Fransk löksoppa med gruyeregratäng
French onion soup with gruyere gratin

Louisiana crayfish gumbo L, G 8,70 €  
Cajunkryddad kräftsoppa och kräftaioli
Crayfish soup with cajun spices and crayfish aioli

L = Laktosfri / Lactose free, G = Glutenfri / Gluten free, 
VL = Laktosfattig / Low lactose

vegetarisk
vegetarian health kökmästarens rekommendation

chef’s recommendation



Pike-perch 
saltimbocca L, G 18,90 €  
Gös inrullad i parmaskinka, kräftaioli
Pike-perch fillet rolled in 
parma ham, crayfish aioli

Salmon L 17,40 €
Lätt rökt lax med karljohansås
Lightly smoked salmon with cepe sauce

Aura Gold steak VL, G 25,80 € 
Grillad 150 g filébiff gratinerad med 
Aura ädelost, rödvinssås med schalottenlök
150 g beef fillet with blue cheese gratin and 
red wine sauce with shallots

Steak parisienne L, G 20,60 €  
150 g oxbiff gratinerad med getost, 
knaprig bacon och rödvinssås 
med schalottenlök
150 g beef steak with goat’s cheese gratin, 
crispy bacon and red wine sauce with shallots

Entrecote 
cafe de Paris VL, G 23,80 €
Grillad 200 g oxbiff med 
Cafe de Paris aromsmör
Grilled 200 g beef sirloin with 
cafe de Paris herb butter

Minute steak L, G 16,70 €
Grillad lövbiff med gräddig pepparsås
Grilled minute steak with 
creamy pepper sauce

Smoky pork VL 14,20 €  
Grisnoisetter med smoky 
barbecueglasering, knaprig 
rökt bacon och chipotlebearnaise 
Pork noisettes glazed with smoky barbecue 
dressing, crispy bacon and chipotle bearnaise

Mozzarella 
chicken VL, G 15,90 €  
Mozzarellagratinerat kycklingbröst, 
grillade körsbärstomater och 
basilikavinägrett  
Chicken breast with mozzarella gratin, 
grilled cherry tomatoes and basil vinaigrette

Chicken chasseur L 15,90 €
Grillat kycklingbröst, 
knaprig bacon och karljohansås
Grilled breast of chicken and 
crisp bacon with cepe sauce

Specials

Slowly cooked pork VL, G 15,40 €
Sidfläsk som bräserats i 48 timmar och 
glaserats med rödvinssås. Serveras med 
parmaskinka och chipotlebearnaise
Pork ribs braised for two days and glazed 
with red wine sauce, parma ham and 
chipotle bearnaise

Beef brisket L 15,60 €
Barbecueglaserad oxbringa, 
friterade lökringar och rödvinssås 
med schalottenlök
Beef brisket with barbecue glazing, 
deep-fried onion rings and 
red wine sauce with shallots

Plaza combo VL, G 24,90 €  
Grillat kycklingbröst, bräserat sidfläsk 
och barbecueglaserad oxbringa. 
Cafe de Parissmör, rödvinssås med 
schalottenlök och surkål med chili
Grilled chicken breast, braised pork ribs and 
beef brisket with barbecue glazing. 
Cafe de Paris butter, red wine sauce with 
shallots, sauerkraut with chili

Roast beef L 17,50 € 
200 g mörbräserad och grillad oxstek, 
karljohansås och rödvinssås 
med schalottenlök
Tender-braised and grilled roast 200 g, 
cepe sauce and red wine sauce with shallots

Välj varmrätt och tillägg. Alla rätter serveras med grönsaker. 
En tilläggsrätt ingår i priset, för övriga debiteras 3,90 € / st.
Choose a main course and a side dish below. Vegetables included in all orders. 
One side dish of your choice is included in the price, additional side dishes 3,90 € each

Tillägg:  
Pommes frites L, G

Stora klyftpotatisar L
Ugnspotatis med örtsmetana L, G

Pilaffris L, G

Gräddpotatis med vitlök VL, G

Liten caesarsallad L
Grönsallad L, G

Batatklyftor L, G

Grillad sparris L, G

Side dishes: 
French fries L, G

Big wedge potatoes L
Baked potato and herb smetana L, G

Rice pilaf L, G

Cream potatoes with garlic VL, G

Small caesar salad L
Mixed salad L, G

Sweet potato wedges L, G

Grilled asparagus L, G
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L = Laktosfri / Lactose free, G = Glutenfri / Gluten free, 
VL = Laktosfattig / Low lactose

L = Laktosfri / Lactose free, G = Glutenfri / Gluten free, 
VL = Laktosfattig / Low lactose

vegetarisk
vegetarian health kökmästarens rekommendation

chef’s recommendation



Chicken korma 16,20 €  
Kycklingbröst, indisk kormasås, grönsaker, 
rostade cashewnötter och krispig lök
Chicken breast, korma sauce, vegetables, toasted cashews and crispy onion

Beef brisket vindaloo 15,60 €
Mörstekt oxbringa, eldig curry vindaloo, grönsaker och bacon
Slowly cooked beef brisket, hot vindaloo curry sauce, vegetables and bacon

Vegetable & tofu curry  13,90 €   
Årstidens grönsaker bräserade i grön currysås, 
marinerad tofu, harissa, och cashewnötter  
Vegetables of the season braised in a creamy curry sauce, 
marinated tofu, harissa and cashews

Green fish curry 16,40 €
Lax, räkor, spenat och sparris i grön currysås
Salmon, shrimps, spinach and asparagus in green curry sauce

Malaysian pork curry 15,40 €  
Mörbräserat sidfläsk, stekta grönsaker, chili och kormasås
Tender ribs, korma sauce, fried vegetables and chili

Reindeer carbonara VL 14,50 €  
Kallrökt ren, bacon, gräddsås och tagliatelle
Cold-smoked reindeer, bacon, cream sauce and tagliatelle

Chicken & chorizo pasta L 14,50 € 
Stekt kycklingbröst, chorizo, körsbärstomater, basilika och tagliatelle
Fried chicken breast, chorizo, cherry tomatoes, basil and tagliatelle

Vegetarian ravioli VL 13,20 €   
Ravioli med tomat och oliver, sparris, kronärtskocka och salsa på körsbärstomater
Ravioli with tomato and olives, asparagus, artichokes and cherry tomato dressing

Salmon & mushrooms pasta VL 14,50 €  
Lax, karljohan, gräddsås och tagliatelle
Salmon, cepes, cream sauce and tagliatelle
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Curryrätter serveras med tillägg enligt val samt naanbröd, chilidip och yoghurtsås. 
En tilläggsrätt ingår i priset, för övriga debiteras 3,90 € / st
Curry dishes include your choice of side dish, naan bread, chili dip sauce and yoghurt sauce. 
One side dish of your choice is included in the price, additional side dishes 3,90 € each

Tillägg: 
Ugnspotatis och örtsmetana L, G

Pilaffris L, G

Gräddpotatis med vitlök VL, G

Grönsallad L, G

Nudlar L
Liten caesarsallad L

Side dishes: 
Baked potato and herb smetana L, G 
Rice pilaf L, G

Cream potatoes with garlic VL, G

Mixed salad L, G

Noodles L
Small caesar salad L

L = Laktosfri / Lactose free, G = Glutenfri / Gluten free, 
VL = Laktosfattig / Low lactose

L = Laktosfri / Lactose free, G = Glutenfri / Gluten free, 
VL = Laktosfattig / Low lactose

vegetarisk
vegetarian health kökmästarens rekommendation

chef’s recommendation



Med hamburgarna serveras pommes frites eller sallad enligt val
Hamburgers served with French fries or mixed salad

Vegetarian burger 12,90 €   
Grillad vegetarisk biff, getost, coleslawsallad, diablesylt och rågbröd 
Grilled vegetable patty, goat’s cheese, coleslaw, diable jam and rye bread

Steak burger L 17,40 €
Grillad 150 g oxbiff, barbecuesås och friterade lökringar
Grilled 150 g beefsteak, barbecue dressing and fried onion rings

Club sandwich L 14,80 €  
Kycklingbröst, ägg, bacon, tomat och majonnäs på focaccia
Chicken, egg, bacon, tomato and mayonnaise on focaccia
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Shrimp sandwich L 11,90 € / 17,00 €
Färska, stora räkor, ägg och citronmajonnäs på toast
Fresh, large shrimps, egg and lemon mayonnaise on toast

Caesar salad L 13,40 € / 16,30 €
Klassisk caesarsallad. Välj räkor eller kyckling smaksatt med chili och lime 	
Classic caesar salad with either chili-lime chicken breast or with shrimps

Scandic burger 
Scandics favorithamburgare med cheddarost, 
bacon, tomatsalsa, tzatziki och pommes frites 
The favourite Scandic hamburger with cheddar, 
bacon, tomato salsa, tzatziki and French fries

Junior med en hamburgarbiff	 8,90 €
Junior with one hamburger patty

Double med två hamburgarbiffar	 14,30 €
Double with two hamburger patties

Pepper steak L 
Traditionell biff bräserad i konjak-gräddsås och smaksatt med 
tre sorters peppar. Serveras med friterade lökringar och pommes frites
Traditional beefsteak with three kinds of pepper, braised in brandy cream, 
served with deep-fried onion rings and French fries

med 150 g oxfilébiff		  25,90 €
with 150 g beef fillet steak

med 200 g oxbiff			   23,50 €
with 200 g beef sirloin steak
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L = Laktosfri / Lactose free, G = Glutenfri / Gluten free, 
VL = Laktosfattig / Low lactose

vegetarisk
vegetarian health kökmästarens rekommendation

chef’s recommendation



Pineapple VL, G  
Karamelliserad ananas 
med vaniljcréme
Caramellised pineapple and 
vanilla crème

Fruits & Sabayon L, G

Fruktsallad med marängöverdrag 
Fruit salad with meringue

Cheesecake  
Liten citronostkaka, 
vispgrädde och skogsbärskompott
Small slice of cheesecake, whipped cream 
and wild berry compote

Apple L
Äppelgratäng med vaniljglass
Apple gratin with vanilla ice-cream

Crema catalana L, G  
Spansk brylépudding med 
citron och kanel
Crema catalana with lemon 
and cinnamon

Fondant
Chokladfondant med vaniljcrème
Chocolate fondant with vanilla crème

Chili VL, G

Mörk chokladmousse, 
lätt smaksatt med chili
Dark chocolate mousse 
lightly seasoned with chili

Blueberry L  
Blåbärssorbet och havreflarn
Blueberry sorbet with oat chip

Macaroons 
Två små mandelkakor
Two small macaroons

FRENCH MENU 35,00 €

French onion soup
Fransk löksoppa med gruyeregratäng
French onion soup with gruyere gratin

Entrecote cafe de Paris
Grillad 200 g oxbiff med 
Cafe de Paris aromsmör, stora 
klyftpotatisar och grönsaker
Grilled 200 g beef sirloin with 
cafe de Paris herb butter, big wedge 
potatoes and vegetables

Dessert tapas: 
Mörk chokladmousse, lätt smaksatt 
med chili, liten citronostkaka, 
vispgrädde och skogsbärskompott
Dark chocolate mousse lightly seasoned 
with chili and small slice of cheesecake, 
whipped cream and wild berry compote

PIAZZA MENU 31,00 €

Selected tapas:
Liten tomatsallad med mozzarella, 
pepprad oxstek och dijonmajonnäs, 
rökt renmousse och skärgårdsbröd
Small tomato and mozzarella salad, 
peppered beef roast and dijon mayonnaise, 
smoked reindeer mousse and malt bread

Salmon
Lätt rökt lax med karljohansås, 
grönsaker, ugnspotatis med örtsmetana
Lightly smoked salmon with cepe sauce, 
vegetables, baked potato and herb smetana

Dessert tapas: 
Spansk brylépudding med citron och 
kanel, chokladfondant med vaniljcrème
Crema catalana with lemon, chocolate 
fondant with vanilla crème and cinnamon
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2–3 dessert-tapas blir en bra dessert för en person
4–5 dessert-tapas räcker till två personer 
Hela dessert-tapasurvalet för ett sällskap på 3–4 personer

Två 6,30 € / tre 8,30 € / fyra 10,50 € / fem 12,50/ € / alla 21,50 €

Try different dessert samples;
2–3 dessert tapas make a nice dessert for one
4–5 dessert tapas make a nice dessert for two 
The entire dessert tapas selection is sufficient for a party of 3–4

Two 6,30 € / three 8,30 € / four 10,50 € / five 12,50 € / all 21,50 €

L = Laktosfri / Lactose free, G = Glutenfri / Gluten free, 
VL = Laktosfattig / Low lactose


