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L = Laktoositon / Lactose free, G = Gluteeniton / Gluten free, 
VL = Vähälaktoosinen / Low lactose

kasvisvaihtoehto
vegetarian health keittiömestarin suositus

chef’s recommendation
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Kaksi 6,10 € / neljä 11,60 € / kahdeksan 22,00 € / kaikki 32,00 €
Kaksi riittää pieneksi alkuruoaksi, neljästä saat reilun alkuruoan 
ja kahdeksan riittää hyvin pääruoaksi
Two 6,10 € / four 11,60 € / eight 22,00 € / all 32,00 €
Two mini starters make a nice appetizer, four make a 
generous appetizer and eight make a main course

Chevre L, G  
Vuohenjuustoa ja pähkinähilloketta
Goat’s cheese and walnut compote

Salmon L, G

Fariinisokerilla maustettua ja 
graavattua lohta, perunasalaattia 
Gravlax seasoned with salt and 
brown sugar, potato salad

Beef L, G 
Pippuroitua häränpaistia ja 
dijonmajoneesia
Peppered beef roast and 
dijon mayonnaise

Dolmas G  
Viininlehtikääryleitä ja tzatzikia
Wine leaf dolmades with tzatziki

Chicken L, G  
Paistettua kanaa ja harissaa
Fried chicken and harissa

Caprese G  
Pieni tomaatti-mozzarellasalaatti 
Small tomato and mozzarella salad

Lapland L
Savuporomoussea ja saaristolaisleipää
Smoked reindeer mousse and malt bread

Bratwurst L, G

Grillattu aito bratwurst ja 
chili-hapankaalia
Grilled bratwurst and 
sauerkraut with chili

Serrano L, G

Serranokinkkua ja tapasvihanneksia
Serrano ham and vegetable tapas

Halloumi G  
Grillattua halloumijuustoa ja 
paholaisen hilloa
Grilled halloumi cheese and diable jam

Caesar shrimps L, G  
Katkarapuja, caesarkastiketta 
ja parmesanjuustoa
Shrimps and parmesan, Caesar dressing

Patatas bravas G  
Chilipaahdettuja tulisia 
perunalohkoja ja tzatzikia
Potato wedges roasted with 
hot chili and served with tzatziki

Beef salad L, G 13,20 €
Pippuroitua häränpaistia, vihannespikkelsiä, 
kirsikkatomaattia, punasipulia ja dijonmajoneesia 
Peppered roast beef, vegetable pickles, 
cherry tomatoes, red onion and dijon mayonnaise

Old-fashioned Chicken Salad 13,90 €  
Grillattua kananrintaa, paahdettua sipulia, 
mozzarellajuustoa, rapeaa pekonia ja Rhode Island-kastiketta
Grilled chicken, roasted onion, Rhode Island dressing, 
mozzarella cheese and crisp bacon

Chevre salad L, G 13,80 €   
Gratinoitua vuohenjuustoa, vesimelonia, pähkinähilloketta ja basilikavinaigrettea
Gratinated goat’s cheese, watermelon, walnut compote and basil vinaigrette

French onion soup VL 8,50 €  
Gruyerejuustolla kuorrutettu ranskalainen sipulikeitto
French onion soup with gruyere gratin

Louisiana crayfish gumbo L, G 8,70 €  
Cajuntyyliin maustettu rapukeitto ja rapuaiolia
Crayfish soup with cajun spices and crayfish aioli



L = Laktoositon / Lactose free, G = Gluteeniton / Gluten free, 
VL = Vähälaktoosinen / Low lactose

Pike-perch 
saltimbocca L, G 18,90 €  
Parmankinkkuun käärittyä 
kuhaa ja rapuaiolia
Pike-perch fillet rolled in 
parma ham, crayfish aioli

Salmon L 17,40 €
Miedosti savustettua lohta ja 
herkkutattikastiketta
Lightly smoked salmon with cepe sauce

Aura Gold steak VL, G 25,80 € 
Aurajuustolla kuorrutettu 150 g härän 
sisäfileepihvi ja salotti-punaviinikastiketta
150 g beef fillet with blue cheese gratin and 
red wine sauce with shallots

Steak parisienne L, G 20,60 €  
Vuohenjuustolla kuorrutettu 150 g 
härän ulkofileepihvi, rapeaa pekonia 
ja salotti-punaviinikastiketta
150 g beef steak with goat’s cheese gratin, 
crispy bacon and red wine sauce with shallots

Entrecote 
cafe de Paris VL, G 23,80 €
Grillattu 200 g härän ulkofileepihvi ja 
Cafe de Paris -maustevoita
Grilled 200 g beef sirloin with 
cafe de Paris herb butter

Minute steak L, G 16,70 €
Grillattu lehtipihvi ja 
kermaista pippurikastiketta
Grilled minute steak with 
creamy pepper sauce

Smoky pork VL 14,20 €  
Savubarbecuella glaseeratut 
porsaan noisetit, rapeaa savupekonia 
ja chipotle bearnaisea 
Pork noisettes glazed with smoky barbecue 
dressing, crispy bacon and chipotle bearnaise

Mozzarella 
chicken VL, G 15,90 €  
Mozzarellalla kuorrutettua kananrintaa, 
paahdettuja kirsikkatomaatteja ja 
basilikavinaigrettea  
Chicken breast with mozzarella gratin, 
grilled cherry tomatoes and basil vinaigrette

Chicken chasseur L 15,90 €
Grillattua kananrintaa, 
rapeaa pekonia ja herkkutattikastiketta
Grilled breast of chicken and 
crisp bacon with cepe sauce

Specials

Slowly cooked pork VL, G 15,40 €
48 tuntia haudutettua ja punaviinikastikkeella 
glaseerattua porsaankylkeä, parmankinkkua 
ja chipotlebearnaisea
Pork ribs braised for two days and glazed 
with red wine sauce, parma ham and 
chipotle bearnaise

Beef brisket L 15,60 €
Barbecueglaseerattua häränrintaa, 
friteerattuja sipulirenkaita ja 
salotti-punaviinikastiketta
Beef brisket with barbecue glazing, 
deep-fried onion rings and 
red wine sauce with shallots

Plaza combo VL, G 24,90 €  
Grillattua kananrintaa, haudutettua 
porsaankylkeä ja barbecueglaseerattua 
häränrintaa. Cafe de Paris -voita, salotti-
punaviinikastiketta ja chili-hapankaalia
Grilled chicken breast, braised pork ribs and 
beef brisket with barbecue glazing. 
Cafe de Paris butter, red wine sauce with 
shallots, sauerkraut with chili

Roast beef L 17,50 € 
Mureaksi haudutettua ja pariloitua 
häränpaistia 200 g, herkkutattikastiketta 
ja salottipunaviinikastiketta
Tender-braised and grilled roast 200 g, 
cepe sauce and red wine sauce with shallots

Valitse pääruoka ja lisäke allaolevista vaihtoehdoista. Kaikki annokset sisältävät 
vihanneksia. Yksi lisäke kuuluu annoksen hintaan, seuraavat 3,90 € kappale
Choose a main course and a side dish below. Vegetables included in all orders. 
One side dish of your choice is included in the price, additional side dishes 3,90 € each

Lisäkkeet: 
Ranskalaiset perunat L,G

Jättilohkoperunat L
Uuniperuna ja yrttismetanaa L, G

Pilahviriisiä L, G 
Valkosipuli-kermaperunat VL, G

Pieni caesarsalaatti L
Vihersalaatti L, G

Bataattilohkoja L, G

Grillattua parsaa L, G

Side dishes: 
French fries L, G

Big wedge potatoes L
Baked potato and herb smetana L, G

Rice pilaf L, G

Cream potatoes with garlic VL, G

Small caesar salad L
Mixed salad L, G

Sweet potato wedges L, G

Grilled asparagus L, G
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Chicken korma 16,20 €  
Kananrintaa, kormakastiketta, vihanneksia, 
paahdettuja cashewpähkinöitä ja rapeaa sipulia
Chicken breast, korma sauce, vegetables, toasted cashews and crispy onion

Beef brisket vindaloo 15,60 €
Ylikypsäksi haudutettua häränrintaa, 
tulista vindaloo-currykastiketta, vihanneksia ja pekonia
Slowly cooked beef brisket, hot vindaloo curry sauce, vegetables and bacon

Vegetable & tofu curry  13,90 €   
Vihreässä currykastikkeessa haudutettuja kauden vihanneksia, 
marinoitua tofua, harissaa ja cashewpähkinää  
Vegetables of the season braised in a creamy curry sauce, 
marinated tofu, harissa and cashews

Green fish curry 16,40 €
Lohta, katkarapuja, pinaattia ja parsaa vihreässä currykastikkeessa
Salmon, shrimps, spinach and asparagus in green curry sauce

Malaysian pork curry 15,40 €  
Ylikypsää porsaankylkeä, kormakastiketta, paistettuja vihanneksia ja chiliä
Tender ribs, korma sauce, fried vegetables and chili

Reindeer carbonara VL 14,50 €  
Kylmäsavuporoa, pekonia, kermakastiketta ja tagliatellea
Cold-smoked reindeer, bacon, cream sauce and tagliatelle

Chicken & chorizo pasta L 14,50 € 
Paistettua kananrintaa, chorizomakkaraa, 
kirsikkatomaatteja, basilikaa ja tagliatellea
Fried chicken breast, chorizo, cherry tomatoes, basil and tagliatelle

Vegetarian ravioli VL 13,20 €   
Tomaatti-oliiviravioleja, parsaa, artisokkaa ja kirsikkatomaattikastiketta
Ravioli with tomato and olives, asparagus, artichokes and cherry tomato dressing

Salmon & mushrooms pasta VL 14,50 €  
Lohta, herkkutatteja, kermakastiketta ja tagliatellea
Salmon, cepes, cream sauce and tagliatelle
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Curryt tarjoillaan valitsemanne lisäkkeen, naanleivän, jogurttikastikkeen ja 
chilidipin kera. Yksi lisäke kuuluu annoksen hintaan, seuraavat 3,90 € kappale
Curry dishes include your choice of side dish, naan bread, chili dip sauce and yoghurt sauce. 
One side dish of your choice is included in the price, additional side dishes 3,90 € each

Lisäkkeet: 
Uuniperuna ja yrttismetanaa L, G

Pilahviriisiä L, G

Valkosipuli-kermaperunat VL, G

Vihersalaatti L, G

Nuudelia L
Pieni caesarsalaatti L

Side dishes: 
Baked potato and herb smetana L, G 
Rice pilaf L, G

Cream potatoes with garlic VL, G

Mixed salad L, G

Noodles L
Small caesar salad L

L = Laktoositon / Lactose free, G = Gluteeniton / Gluten free, 
VL = Vähälaktoosinen / Low lactose



Burgerien kanssa tarjoilemme ranskalaisia perunoita tai vihersalaattia
Hamburgers served with French fries or mixed salad

Vegetarian burger 12,90 €   
Pariloitu kasvispihvi, vuohenjuustoa, 
coleslaw-salaattia, paholaisen hilloa ja ruisleipää 
Grilled vegetable patty, goat’s cheese, coleslaw, diable jam and rye bread

Steak burger L 17,40 €
Grillattu 150 härän ulkofileepihvi, barbecuekastiketta ja friteerattuja sipulirenkaita
Grilled 150 g beefsteak, barbecue dressing and fried onion rings

Club sandwich L 14,80 €  
Kananrintaa, kananmunaa, pekonia, tomaattia, majoneesia ja focacciaa
Chicken, egg, bacon, tomato and mayonnaise on focaccia
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Shrimp sandwich L 11,90 € / 17,00 €
Tuoreita isoja katkarapuja, kananmunaa, sitruunamajoneesia ja paahtoleipää
Fresh, large shrimps, egg and lemon mayonnaise on toast

Caesar salad L 13,40 € / 16,30 €
Klassinen caesarsalaatti valintanne mukaan 
chili-limemaustetulla kananrinnalla tai katkaravuilla 	
Classic caesar salad with either chili-lime chicken breast or with shrimps

Scandic burger 
Scandicin suosikkihampurilainen, cheddarjuustoa, 
pekonia, tomaattisalsaa, tzatzikia ja ranskalaisia perunoita. 
The favourite Scandic hamburger with cheddar, 
bacon, tomato salsa, tzatziki and French fries

Junior  yhdellä pihvillä		  8,90 €
Junior with one hamburger patty

Double kahdella pihvillä		  14,30 €
Double with two hamburger patties

Pepper steak L 
Perinteinen, konjakki-kermakastikkeessa haudutettu kolmen pippurin pihvi, 
friteerattuja sipulirenkaita ja ranskalaisia perunoita
Traditional beefsteak with three kinds of pepper, braised in brandy cream, 
served with deep-fried onion rings and French fries

150 g härän sisäfileepihvillä		  25,90 €
with 150 g beef fillet steak

200 g härän ulkofileepihvillä	 23,50 €
with 200 g beef sirloin steak

L = Laktoositon / Lactose free, G = Gluteeniton / Gluten free, 
VL = Vähälaktoosinen / Low lactose
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Pineapple VL, G  
Karamellisoitua ananasta ja 
vaniljakreemiä
Caramellised pineapple and 
vanilla crème

Fruits & Sabayon L, G

Marengilla kuorrutettua 
hedelmäsalaattia 
Fruit salad with meringue

Cheesecake  
Pieni sitruunajuustokakku, 
kermavaahtoa ja metsämarjahilloketta
Small slice of cheesecake, whipped cream 
and wild berry compote

Apple L
Omenagratiini ja vaniljajäätelöä
Apple gratin with vanilla ice-cream

Crema catalana L, G  
Sitruunalla ja kanelilla maustettu 
espanjalainen paahtovanukas
Crema catalana with lemon 
and cinnamon

Fondant
Suklaa fondant ja vaniljakreemiä
Chocolate fondant with vanilla crème

Chili VL, G

Miedosti chilillä maustettua 
tummaa suklaamoussea
Dark chocolate mousse 
lightly seasoned with chili

Blueberry L  
Mustikkasorbet ja kauralastu
Blueberry sorbet with oat chip

Macaroons 
Kaksi pientä mantelileivosta
Two small macaroons

FRENCH MENU 35,00 €

French onion soup
Gruyerejuustolla kuorrutettu 
ranskalainen sipulikeitto
French onion soup with gruyere gratin

Entrecote cafe de Paris
Grillattu 200 g härän ulkofileepihvi 
ja Cafe de Paris -maustevoita, 
jättilohkoperunat ja vihanneksia
Grilled 200 g beef sirloin with 
cafe de Paris herb butter, big wedge 
potatoes and vegetables

Dessert tapas: 
Miedosti chilillä maustettua 
suklaamoussea ja pieni 
sitruunajuustokakku, kermavaahtoa 
ja metsämarjahilloketta
Dark chocolate mousse lightly seasoned 
with chili and small slice of cheesecake, 
whipped cream and wild berry compote

PIAZZA MENU 31,00 €

Selected tapas:
Pieni tomaatti-mozzarellasalaatti, 
pippuroitua häränpaistia ja dijon-
majoneesia, savuporomoussea ja 
saaristolaisleipää
Small tomato and mozzarella salad, 
peppered beef roast and dijon mayonnaise, 
smoked reindeer mousse and malt bread

Salmon
Miedosti savustettua lohta ja 
herkkutattikastiketta, vihanneksia, 
uuniperuna ja yrttismetanaa
Lightly smoked salmon with cepe sauce, 
vegetables, baked potato and herb smetana

Dessert tapas: 
Sitruunalla ja kanelilla maustettu 
espanjalainen paahtovanukas, 
suklaa fondant ja vaniljakreemiä
Crema catalana with lemon, chocolate 
fondant with vanilla crème and cinnamon
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L = Laktoositon / Lactose free, G = Gluteeniton / Gluten free, 
VL = Vähälaktoosinen / Low lactose
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2–3 eri jälkiruokatapasta on hyvä yhdelle jälkiruoaksi
4–5 eri jälkiruokatapasta on hyvä kahdelle jälkiruoaksi 
koko tapasvalikoima on hyvä 3–4 hlön seurueelle

Kaksi 6,30 € / kolme 8,30 € / neljä 10,50 € / viisi 12,50 € / kaikki 21,50 €

Try different dessert samples;
2–3 dessert tapas make a nice dessert for one
4–5 dessert tapas make a nice dessert for two 
The entire dessert tapas selection is sufficient for a party of 3–4

Two 6,30 € / three 8,30 € / four 10,50 € / five 12,50 € / all 21,50 €


