SUOMI/ENGLISH




Alkuruoka-annos 8,90 €, iso annos 14,50 €
Appetizer 8,90 €, large 14,50 €

PIEMONTE v, G EMILIA-ROMAGNA L, 6
Ankanmaksapateeta ja viikunaa Vitello tonnato; vasikkaa ja tonnikalaa
Herkkutatti-parmesanbruschetta Sitruunasuolattua lohta ja pestoa
Parmankinkkua ja oliivisalaattia Salvia-punajuuria ja mozzarellaa

Foie gras and figs Vitello tonnato; veal and tuna

Cepes and parmesan on bruschetta Salt and lemon gravlax with pesto
Parma ham and olive salad Beets with sage, mozzarella

APULIA LG

Katkarapuja ja paahdettua paprikaa
Chilipaahdettuja perunalohkoja ja aiolia
Vuohenjuustoa ja melonia

Shrimps and grilled paprika

Potato wedges grilled with chili, aioli
Goat’s cheese and melon

MIXED SALAD Lc5,90€/7,90 € [l
Vihersalaattia, kurkkua, kirsikkatomaatteja ja vadelmavinaigrettea
Lettuce, cucumber, cherry tomatoes and raspberry vinaigrette

TOSCANA SALAD Lc9,00€ /12,50 € [ (3
Romainesalaattia, paahdettua mangoa, kurpitsansiemenia,
vuohenjuustoa ja vadelmavinaigrettea

Romaine lettuce, grilled mango, pumpkin seeds,

goat’s cheese and raspberry vinaigrette

grillatulla lohella 13,80 € /16,50 €
with grilled salmon

grillatulla haranpihvilla 13,80 € /16,50 €
with grilled beef steak

CAPRESE L,c9,70€ /13,60 €

Marinoitua luumutomaattia, puhvelimozzarellaa,
rucolaa, basilikaa ja balsamicosiirappia
Marinated plum tomatoes, mozzarella di bufala,
rucola, basil and balsamico

MINESTRONE 7,40 €
Kana-minestronekeittoa ja tomaatti-oliiviravioli
Chicken minestrone soup and ravioli with tomatoes and olives

ARTICHOKE & MUSHROOMS vi,6 7,90 €

Kermaista maa-artisokkakeittoa ja paistettuja suppilovahveroita
Cream of artichoke soup and fried funneled chantarelles
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L = Laktoositon / Lactose free, G = Gluteeniton / Gluten free,
VL = Vahilaktoosinen / Low lactose

ra  kasvisvaihtoehto keittiomestarin suositus
; health * :
/ vegetarian u . chef’s recommendation




Valitse pairuoka ja lisike allaolevista vaihtoehdoista. Kaikki annokset sisaltavat
vihanneksia. Yksi lisdke kuuluu annoksen hintaan, seuraavat 3,80 € kappale.
Choose a main course and a side dish below. Vegetables included in all orders.

One side dish of your choice is included in the price, additional side dishes 3,80 € each.

Lisdkkeet:

Ranskalaiset perunat 1,6

Risotto Milanese v, 6 /
Rosmariiniperunoita,c Q (
Parmesan-perunasose vi, ¢ b P 1-'. n

Pappardellepastaa
Gratinoituja tomaatteja v

Side dishes: 3
French fries 1, ¢ .
Risotto Milanese vi,c
Rosemary potatoes L,c
Parmesan potato purée vi, ¢
Pappardelle pasta .
Tomatoes au gratin vi

/2
BEEF GORGONZOLA vL,G 25,80 € _"

Gorgonzolajuustolla kuorrutettu haran sisifileepihvi
ja marsalassa haudutettua sipulia
Beef fillet with gorgonzola gratin, onions braised in marsala

ENTRECOTE vi,6 23,90 €

Grillattu 200 g haradn entrecote, paistettuja metsasienia,
parmesania ja valkosipuli-persiljavoita

Grilled 200 g entrecote, fried wild mushrooms,

parmesan and parsley butter with garlic

JACK DANIEL’S STEAK vi,6 19,50 €
Grillatut haran ulkofileenoisetit, punaviinikastiketta ja whiskyvaahtoa
Grilled beef noisettes, red wine sauce and whisky foam

CHICKEN BREAST vL,G 15,20 €
Grillattua kananrintaa, paprikahilloketta ja vuohenjuustokastiketta
Grilled chicken breast, paprika compote and goat’s cheese sauce

SMOKY PORK vL,G 13,10 €
Savubarbecuella glaseerattua porsaanfileetd, rapeaa pekonia ja chilibearnaisea
Pork tenderloin glazed with smoky barbecue dressing, crisp bacon and chili bearnaise

PIKE-PERCH SALTIMBOCCA i, 18,90 €
Parmankinkkuun k3arittyd kuhaa ja sitruuna-voikastiketta
Pike-perch rolled in parma ham with lemon butter sauce

SALMON vL,G 16,70 €
Basilika-oliivikuorrutuksella gratinoitua lohta ja rapuaiolia
Salmon with basil and olive gratin, crayfish aioli
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VEAL LIVER vL,G 14,80 €
Pariloitua vasikanmaksaa ja kermaan muhennettuja suppilovahveroita
Grilled calf’s liver and funneled chantarelles stewed in cream

LAMB OSSO BUCCO VLG 24,50 €
Tomaattikastikkeessa ylikypsaksi haudutettua karitsanpotkaa ja gremolataa
Lamb shank slowly cooked in tomato sauce, gremolata

L = Laktoositon / Lactose free, G = Gluteeniton / Gluten free,
VL = Vahilaktoosinen / Low lactose

a2 kasvisvaihtoehto keittiomestarin suositus
. health ) o :
/ vegetarian u . chef’s recommendation
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Tomaatti-oliiviravioleja, pestoa ja kirsikkatomaattikastiketta
Tomato and olive ravioli, pesto and cherry tomato sauce

PAPPARDELLE RAGU L14,70 €
Punaviinikastikkeessa haudutettua hiranpaistia, vihanneksia ja pappardellea
Beef braised in red wine sauce, vegetables and pappardelle

MUSHROOM RISOTTO Vi, 6 13,50 €
Herkkutattirisottoa, parmesania ja gratinoituja tomaatteja
Cepe risotto, parmesan and gratinated tomatoes

paistetulla kuhalla 18,50 €
with fried pike-perch

grillatulla kananrinnalla 16,80 €
with grilled chicken breast

SALMONRISOTTO vL,6 14,50 €
Paistettua lohta, sitruunaa, persiljaa, artisokkaa ja parmesanrisottoa
Fried salmon, lemon, parsley, artichokes and parmesan risotto

Burgerien ja snacksien kanssa tarjoilemme ranskalaisia perunoita tai vihersalaattia
Burgers and snacks served with french fries or mixed salad

VEGETARIAN BURGER 14,90 €
Pariloitu kasvispihvi, vuohenjuustoa, coleslaw-salaattia ja paholaisen hilloa
Grilled vegetable patty, goat’s cheese, coleslaw and diable jam

GOURMET BURGER vL 16,50 €

Hampurilainen grillatulla 200 g Hereford-jauhelihapihvillg,
parmesania, aiolia, kirsikkatomaattisalsaa ja friteerattuja sipulirenkaita
200 g grilled Hereford burger, parmesan, aioli,

cherry tomato salsa and deep-fried onion rings

Gourmet Burger rapeaksi paahdetulla pekonilla v 17,50 €
Gourmet Burger with crispy bacon vt

CLUB SANDWICH L 14,80 €
Kananrintaa, kananmunaa, pekonia, tomaattia, majoneesia ja focacciaa
Chicken, egg, bacon, tomato and mayonnaise on focaccia

SHRIMP SANDWICH L 11,90 € /17,00 €
Tuoreita isoja katkarapuja, kananmunaa, sitruunamajoneesia ja paahtoleip3a
Fresh, large shrimps, egg and lemon mayonnaise on toast

CAESAR SALADvL13,40€ /16,30 €

Klassinen caesarsalaatti valintanne mukaan

chili-limemaustetulla kananrinnalla tai katkaravuilla

Classic caesar salad with either chili-lime chicken breast or with shrimps

SCANDIC BURGER
Scandicin suosikkihampurilainen, cheddarjuustoa, pekonia,
tomaattisalsaa, tzatzikia ja ranskalaisia perunoita
The favourite Scandic hamburger with cheddar, bacon,
tomato salsa, tzatziki and French fries

Junior yhdelli pihvilla 8,90 €
Junior with one hamburger patty

Double kahdella pihvilld 14,30 €
Double with two hamburger patties

PEPPER STEAK vi

Perinteinen, konjakki-kermakastikkeessa
haudutettu kolmen pippurin pihvi,

friteerattuja sipulirenkaita ja ranskalaisia perunoita
Traditional beefsteak with three kinds of pepper,
braised in brandy cream, served with

deep-fried onion rings and French fries

150 g hdran siséfileepihvilla 25,90 € ,
with 150 g beef fillet steak i

200 g hiran ulkofileepihvilla 23,50 € !
with 200 g beef sirloin steak



BELLAITALIA 39,00 €

CAPRESE

Marinoitua luumutomaattia, puhvelimozzarellaa,
rucolaa, basilikaa ja balsamicosiirappia
Marinated plum tomatoes, mozzarella di bufala,
rucola, basil and balsamico syrup

ENTRECOTE

Grillattu 200 g haradn entrecote, paistettuja metsasienid,
parmesania, valkosipuli-persiljavoita ja rosmariiniperunoita
Grilled 200 g entrecote, fried wild mushrooms,

parmesan and parsley butter with garlic and rosemary potatoes

PEAR
Karamellisoitua paarynaa ja Amarettosabayonia
Caramelised pear and Amaretto sabayon

ROME 30,00 €

ARTICHOKE & MUSHROOMS
Kermaista maa-artisokkakeittoa ja paistettuja suppilovahveroita
Cream of artichoke soup and fried funneled chantarelles

PIKE PERCH SALTIMBOCCA

Parmankinkkuun kaarittya kuhaa, sitruuna-voikastiketta ja
parmesanperunasosetta

Pike-perch rolled in parma ham with lemon butter sauce

and parmesan potato purée

TIRAMISU
Kahvilla kostutettuja savoiardikekseja ja mascarponea kerroksittain
Layers of mascarpone and savoiardi biscuits soaked with coffee

PEAR VL, G 6,80 €
Karamellisoitua paarynaa ja Amarettosabayonia
Caramelised pear and _Amaretto sabayon

TIRAMISU 7,50 €
Kahvilla kostutettuja savoiardikekseja ja mascarponea kerroksittain
Layers of mascarpone and savoiardi biscuits soaked with coffee

CHOCOLATE FONDANT 8,90 €

Lammin suklaafondant ja vaniljajaateloa

Hot chocolate fondant with vanilla ice cream

LIMONCELLOL,c5,70 €
Sitruunasorbettia ja limoncello-likooria
Lemon sorbet with limoncello liqueur

ICE CREAM 4,50 €

Lisdpallo / Extra scoop 1,50 €

Jaitelo sisaltaa valinnaisen
kastikkeen, kermavaahdon ja keksin
Ice cream orders include sauce,
whipped cream and wafer

Pistaasijaatelo ¢ Vadelmasorbettia
Pistachio ice cream ¢ Raspberry sorbet
Vaniljajaatelo ¢ Suklaakastike L, 6
Vanilla ice cream ¢ Chocolate sauce 1,6
Mansikkajaatelo ¢ Karamellikastike v, 6
Strawberry ice cream ¢ Creme caramel sauce vi,c
Suklaajdatelo ¢ Metsamarjahilloke L, 6
Chocolate ice cream Wild berry compote 1,6

L = Laktoositon / Lactose free, G = Gluteeniton / Gluten free,
VL = Vihilaktoosinen / Low lactose
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/ vegetarian u chef’s recommendation






